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	UNIVERZITNÁ NEMOCNICA

BRATISLAVA

Pažítková 4, 821 01 Bratislava
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Číslo: PT7/INV/3/18
VÝZVA NA PREDLOŽENIE CENOVEJ PONUKY
      (Zadávanie zákazky s nízkou hodnotou v súlade s § 117 zákona č. 343/2015 Z.z. o verejnom obstarávaní

a o zmene a doplnení niektorých zákonov (ďalej len „zákon“)
1. Identifikácia verejného obstarávateľa:

         Názov organizácie:
Univerzitná nemocnica Bratislava
         Sídlo organizácie:
Pažítková  4, 821 01 Bratislava

         IČO:


31 813 861

        IČ DPH: 

SK2021700549 

        Kontaktná osoba:
Bc. Elena Winklerová


         Telefón:

+421 2 48234244
        E-mail:

winklerova@unb.sk
2. Predmet zákazky:        Konvektomat s podstavcom
3. CPV: 39220000-0          Kuchynské zariadenie, domáce potreby a potreby pre domáce hospodárstvo a dodávky pre stravovacie 
                                             zariadenia
4. Množstvo :                  2 ks
5. Špecifikácia: 
	Technické vlastnosti
	Jednotka
	Minimum
	Maximum
	Presne
	 

	
	
	
	
	
	 

	Elektrický konvektomat
	ks
	 
	 
	2
	 

	
	
	
	
	
	 

	Kapacita
	jedál
	250
	450
	 
	 

	
	
	
	
	
	 

	Šírka
	mm
	 
	 
	 
	podľa typu

	
	
	
	
	
	

	Hĺbka
	mm
	 
	 
	 
	podľa typu

	
	
	
	
	
	

	Výška
	mm
	 
	 
	 
	podľa typu

	
	
	
	
	
	

	Príkon
	kW
	 
	 
	17
	podľa typu

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Technické vlastnosti
	Jednotka
	Minimum
	Maximum
	Presne
	 

	
	
	
	
	
	 

	napájanie
	V
	 
	 
	400 V -3N
	 

	
	
	
	
	
	 

	Istenie
	A
	 
	 
	32
	 

	
	
	
	
	
	 

	Rozteč  zásuvov
	mm
	 
	 
	70
	 

	
	
	
	
	
	 


	Kapacita  zásuvov
	GN1/1
	 
	 
	10
	 

	
	
	
	
	
	 

	Horúci vzduch
	°C
	30
	260
	 
	 

	
	
	
	
	
	 

	Kombinovaný ohrev
	°C
	50
	260
	 
	 

	
	
	
	
	
	 

	Varenie na pare
	 
	°C
	99
	130
	 
	 

	Regeneracia 
	°C
	25
	260
	 
	 

	Zmäkčovač  vody  poloautomatický
	ks
	 
	 
	2
	 

	
	
	
	
	
	 

	Podstavec  pod konvektomat dvojradové  prevedenie vodiace  lišty na GN
	ks
	 
	 
	2
	 

	
	
	
	
	
	 

	Gastronádoby nerezové GN 1/1-40
	ks
	 
	 
	10
	 

	
	
	
	
	
	 

	Gastronádoby dierované nerezové GN 1/1-100
	ks
	 
	 
	10
	 

	Digestor ku konvektomatu s kondenzátorom pary a uhlíkovým filtrom 
	ks
	 
	 
	2
	 

	Gastronádoby plné nerezové GN 1/1-100
	ks
	 
	 
	10
	 

	Sprcha  umývacia ku konvektomatu
	ks
	 
	 
	2
	 

	pojazdný stojan - nerez, základná výška stojana 1600 mm, vedenie pre GN 2/1 a 1/1, 2x otočné koliesko d=125mm, 2x otočné koliesko s brzdou d=125mm, jednoradové vedenie pre GN
	ks
	 
	 
	2
	 

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Technické vlastnosti
	          
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	
	
	
	

	Konvekčné pečenie 30 °C - 260 °C
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	Auto kontrola 
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	Kombinovaný režim pary a konvekčného pečenia 35 °C - 260 °C, od 30% do 90% vlhkosti komory
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	Kombinovaný režim vlhkosti a konvekčného pečenia 35 °C - 260 °C,
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	Varenie v pare pri 35 °C - 130 °C s technológiou tvorby 100 % pary
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	Horúci vzduch 30°C - 260 °C so znížovaním vlhkosti  komore
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	funkcia na uloženie programov
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	 manuálne nastaviteľné rýchlosti ventilátorov
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	Taktovanie ventilátora
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	nastaviteľná  para 35 °C - 130 °C
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	 kombinácia konvekčného varenia a pary 35 °C - 260 °C
	Dodaný tovar musí obsahovať túto funkciu

	
	

	Technické vlastnosti
	 
	
	
	

	Otváranie dverí zľava doprava
	

	
	

	rýchli náhľad programov
	

	
	

	 4 automatické umývacie programy s kontrolovaným množstvom vody a čistiaceho prostriedku
	

	
	

	 nádrž na čistiaci prostriedok integrovaná v konvektomate
	

	Bezpečnostné otváranie dverí v dvoch krokoch
	

	
	

	Rozvieracie  dvojité dverné sklo zabraňujúce úniku tepla
	

	
	

	Dverové  pánty z odolného techno-polyméru (pre bočné otváranie dverí)
	

	
	

	Teplota predohriatia až na 260 °C nastaviteľná obsluhou pre každý program zvlášť.
	

	
	

	Zobrazenie časového odpočtu pre dokončenie varného programu
	

	
	

	Udržiavací režim 
	

	
	

	Režim Regenerácie pokrmov
	

	
	

	Osvetlenie varnej komory externým LED osvetlením
	

	
	

	Objemná odpadová nádoba s možnosťou napojenia na odpad
	

	
	

	Autodiagnostický systém porúch
	

	
	


	Otvárateľné vnútorné sklo
	

	
	

	
	

	 Montáž  digestoru  ku  konvektomatu  s kondenzátorom  pary  a uhlíkovým  filtrom
	 

	
	

	Osobitné požiadavky:
	

	Dodávateľ  do  svojej  ponúknutej  ceny  zahrnie  všetky  náklady  spojené  s dodaním  predmetu  zákazky  a to  najmä  dopravné  náklady, náklady  na  manipuláciu,  balenie, nakladanie,  inštaláciu,  zaškolenie  personálu.
	

	Pri dodaní požadujeme doložiť  prospektový materiál , certifikát alebo vyhlásenie o zhode v slovenskom jazyku. 
	

	Ak predmet plnenia nebude spĺňať všetky technické požiadavky, objednávateľ má právo odstúpiť od zmluvy.
	

	Požaduje sa poskytnutie záručného servisu vrátane dopravných nákladov minimálne počas 24 mesiacov odo dňa podpisu preberacieho protokolu, nástup servisného technika na opravu do 48 hodín od nahlásenia
	


6. Variantné riešenie: neumožňuje sa.
7. Obhliadka:  nie je nutná.
8. Spôsob doručenia cenovej ponuky : cenovú ponuku je potrebné doručiť e-mailom  na adresu: winklerova@unb.sk
lehote do 23.03.2018
9. Komplexnosť cenovej ponuky:  Uchádzač  musí  predložiť  cenovú ponuku  na ucelenú  časť zákazky  v  súlade s požiadavkami. 
10. Jazyk ponuky: Ponuky sa predkladajú v slovenskom jazyku alebo v českom jazyku.
11. Príprava ponuky: Ponuka musí  byť vyhotovená  v písomnej  forme,  ktorá zabezpečí trvale zachytenie jej obsahu a v elektronickej podobe bude doručená verejnému obstarávateľovi.  Ak ponuka obsahuje dôverné informácie, ktoré sú obchodným tajomstvom podľa platných právnych prepisov Slovenskej republiky (ďalej len „dôverné informácie“, resp. “informácie, ktoré sú obchodným tajomstvom“, záujemca ich v ponuke viditeľne označí. 
12. Mena a ceny uvádzané v ponuke: Ak je uchádzač platcom dane z pridanej hodnoty, cenu v ponuke uvedie v zložení:                        jednotková  cena bez  DPH, sadzba DPH a výška DPH, jednotková cena vrátane DPH, cena celkom bez DPH, cena celkom s DPH. V prípade,  že uchádzač nie je  platcom DPH,  na túto skutočnosť  v cenovej  ponuke upozorní.  Uchádzač stanoví cenu za predmet  zákazky  vrátane všetkých  nákladov  spojených  s  dodaním  tovaru, vrátane dopravných nákladov a vykládky, inštalácie a  zaškolenie  obsluhy. Uchádzač  nebude oprávnený požadovať akúkoľvek  inú  úhradu za prípadné dodatočné náklady,  ktoré nezapočítal do  ceny  predmety zákazky.  Pri tvorbe  ceny musí  uchádzač zohľadniť  primeranosť jej stanovenia na základe jemu vzniknutých nákladov a primeranosť  zisku v súlade so zákonom o cenách.
13. Obsah ponuky:   Súčasťou  predloženej  ponuky musí  byť:  Obchodný názov uchádzača,  presná adresa sídla,  IČO,  DIČ,  číslo účtu a bankové  spojenie ,  titul,  meno,  priezvisko a funkciu  štatutárneho  orgánu a kontaktná  zodpovedná  osoba uchádzača pre  toto verejné  obstarávanie,  adresa pre písomnú korešpondenciu, keď je iná ako adresa sídla, telefón, e-mail. Doklad/doklady  na  preukázanie  splnenia  podmienok účasti vo verejnom obstarávaní ( v elektronickej podobe predložiť ako scan  požadovaných  dokumentov):  doklad o oprávnení  podnikať  -  výpis z obchodného registra, alebo živnostenské oprávnenie,  v ktorom musí  byť  v predmete  činnosti  predmet zákazky  zapísaný.  Názov a typové  označenie výrobku, podrobná  špecifikácia a vizualizácia  predmetu  zákazky. Návod na obsluhu v slovenskom alebo českom jazyku. Certifikát výrobku od výrobcu, ak nie je v slovenskom alebo českom jazyku, tak preklad (neúradný).   
14. Spôsob hodnotenia cenových ponúk: Jediným kritériom na hodnotenie ponúk je najnižšia celková cena v EUR bez DPH.
15. Záruka: 24 mesiacov( záručné prehliadky).  Uchádzač uvedie spôsob zabezpečenia záručného a pozáručného servisu.
16. Podmienky financovania predmetu zákazky:  Verejný obstarávateľ neposkytuje zálohy na plnenie predmetu zákazky.
17. Miesto dodania:  Univerzitná nemocnica Bratislava,  Nemocnica akad. L. Dérera, Limbová 5, 833 05 Bratislava,                 Oddelenie prevádzky stravovacích zariadení
18. Termín dodania:  do 60 dní od zadania záväznej objednávky.
19. Typ zmluvy:  Výsledkom verejného obstarávania bude objednávka.
20. Ďalšie informácie/požiadavky verejného obstarávateľa : Ponuky zostávajú platne počas lehoty viazanosti ponúk do: 31.05.2018.
21. Dôvody na zrušenie výzvy:  verejný obstarávateľ  si vyhradzuje právo tento postup zadávania zákazky zrušiť, ak sa zásadne zmenia podmienky, za ktorých bolo zadávanie zákazky vyhlásené. Verejný obstarávateľ si vyhradzuje právo tento postup zadávania zákazky zrušiť  aj v prípade, že úspešná ponuka presiahne finančný  limit stanovený  predpokladanou hodnotou zákazky a príslušných ustanovení  zákona.  O výsledkoch tohto postupu zadávania zákazky  budú v rámci  lehoty  viazanosti ponúk  všetci uchádzači  písomne informovaní (elektronickou poštou).
V Bratislave: 19.03.2018








Ing. Juraj Kovács, MBA









  Generálny riaditeľ


Bankové spojenie: Štátna pokladnica, Radlinského 32, Bratislava č. ú.: SK58 8180 0000 0070 0027 9808, IČO: 31813861
Kontakt: Tel.: 02 48234 111, Fax: 02 48234 798, Web: www.UNB.sk


